tycée Frédeéric
OZANAM

CESSON-SEVIGNE

Menus du lundi 8 au vendredi 12 avril 2024 - Semaine 15

Mercredi

Vendredi

Terrine de 1égumes 20

Betteraves vinaigrette

©

Piémontaise

ccccc

ccccc

ou

R6ti de beeuf pané aux herbes de
Provence sauce paprika

Choux fleur a I’italienne

Semoule

Salade de fruits
Fromage blanc
Entremet caramel nappé de chocolat ﬁ

Beignet aux pommes )

&

&%  Produits locaux

Poisson frais

POISSON

Fait maison

(%]

Végétarien

Carottes citrons -

Mousseline de carottes a la menthe
Taboulé

Mortadelle cornichon

MMMMMMMMMM

Feuilleté au fromage

Escalope viennoise sauce créme *

Ou 20

Marmite de civet de porc aux
petits 1égumes

Haricots verts

macaronis

Compote de pommes /meringue (=)
Fromage blanc framboise
Flan patissier

Tarte patissiere

@ Produits frais
. Produits frais et locaux

Radis beurre @
Salade de Crozet lardons # ©

Paté forestier

MMMMMMMMMM

Ou

Filet de colin meuniére sauce tar-
tare

Brocolis

Frites

Coupe de fruits au gingembre
Entremet bicolore

Géteau de semoule & &

Potage
Pomelos / tomates

(Euf mayonnaise

Salade de galettes au chévre & @

Duo de poissons

Ou

Tajine de boulettes d’agneau a (1)
I’orientale

Légumes de couscous
11z

Péche melba
Liegeois () &
Crépe

Mousseline de concombres ciboulette &5

Salade de pennes a 1’estragon

Mouse de foie

©
Feuilleté bolognaise

Sauté de veau marengo #*

Ou
Saucisse de Toulouse

Carottes fines persillées

Purée /Lentilles

Compote pommes cassis
Glace
Gateau bulgare OO0
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tycée Frédeéric
OZANAM

CESSON-SEVIGNE

Menus du lundi 8 au jeudi 11 avril 2024 - Semaine

Mercredi

Salade libanaise > & Salade Pénélope ## @ Salade de quinoa £ Salade strasbourgeoise £
o B Saucisson a I’ail " Rillette Pité en croute
Guf mayonnaise © s
................................................. Paupicttc de poissons sauce
Langue de beeuf sauce porto Saucisse de Francfort sauce Beeuf bourguignon champignons
sy moutarde curry
Ou Ou Ou Ou
Paupiette de beeuf sauce poivre
Nuggets de volaille sauce tomate Caroties fines 2 la creme Cordon bleu sauce ketchup - Jambon grill au porto
épicée Semoule & Poélée de 1égumes Ratatouille
Poélée campagnarde Tagliatelles Pommes noisettes
RIZ Créole .................................................
Yaourt aromatlsé @ ........................ Yaourt aromatiSé @
”””””””””””” Fondant au poire & Yaourt aromatis¢ O Crumble a la rhubarbe

Mousse citron -~ EE’ ¢
Compote de pommes barre bretonne .

Mousse black/white @ of

Yaourt aromatis¢ O Entremet pistache @) ) & Jalousie patissiére () Tarte aux pommes (23

':

&%  Produits locaux % Fait maison
Maison

Poisson frais @ Végétarien . Produits frais et locaux

POISSON

Produits frais




