tycée Frédeéric
OZANAM

CESSON-SEVIGNE

Menus du lundi 9 au vendredi 13 septembre 2024- Semaine 37

PS o
Mercredi Vendredi
Terrine de 1égumes @@ Mousseline de carottes a la [ Radis beurre 9 Pomelos / tomates & Verrine de concombres ciboulette
7
betteraves @ menthe Salade de Crozet lardons # Euf mayonnaise Salade de pennes a I’estragon &=
Le . A A A Y .
Piémontaise (7 (%) Taboul¢ ' & Pate forestier Salade de galettes au chévre @ () Mousse de foie
Paté rennais Duo mortadelle/chorizo comichon @) (g dur o Cervelas vinaigrette * Feuilleté bolognaise < (%)
Endives Feuillet¢ fromage <&¢ Bouchée dlareine @ @ @ oo
F 11 , h d @ @ ............................... . T DuO de pOiSSOﬂS @ ﬁ
cuilleté hot dog * = Rable de lapin aux pruneaux -
Cordon bleu sauce créme . fnd Ou
......................... @ miel et épices Sauté de veau marengo
Ou Ou ou Saucisse de Toulouse aux lentilles
: u
Wings de poulet sauce tomato % Marmite de civet de porc aux @ . . .\ ” Carottes cubes persillées
grill 7 TR b Filet de colin meuniére sauce tartare @ Tajine de boulettes de soja a OO0
petits 1égumes frites - Porientale @ é Purée/ lentilles
ou . J
. Haricots verts B i Légumes de couscous s
R6ti de beeuf pané aux herbes . Tocolis :
_ @ macaronis M Compote pommes cassis
de PrOVenCe Sauce paprlka ------------------------------------- Z
. 5 . ] ccccccccescccccsscscsscscscnce . . Glace @
Choux _ﬂeurs a 1 ltallenl’le . Coupe de fl‘u1tS au glngembre ........................ A -t ‘ -
bl Compote de pommes meringué (=) N Gateau bulgare créme anglaise 9 (&)
e Fromage blanc framboise (%) Entremet bicolore £ @ Péche melba 20
""""""""""""" Flancoco ) " 8 Géteau de semoule @ © £ Liégeois maison (3
Salade de fruits Tarte patissiére ) O £ Vitréen = o, o
Fromage blanc () Crépe Q @? @

] -
Entremet caramel nappé de chocolat ~ BI

Beignet aux pommes (YO

Entremet vanille @

Produits locaux ﬁ Fait maison @ Produits frais

Poisson frais @ Végétarien . Produits frais et locaux
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Menus du lundi 9 au jeudi 12 septembre 2024 - Semaine 37

: . Salade Pénélope # 1 i & Salade strasbourgeoise %
Salade libanaise & . ‘ p - © Salade de quinoa & © urg 2o
o Saucisson a I’ail ©* rillette Paté en croute
Euf mayonnaise TSR
""""""""""""""""""""""""" Paupiette de poisson sauce champi- @
: . . gnons

Langue de boeuf sauce porto Saucisse de Francfort moutarde au Filet de lieu sauce choron @ @
curry

ou Ou Ou
Ou Jambon grill au porto

Ratatouille

Nuggets de volaille sauce tomate (7 Viennoise sauce ketchup

(((((( Sauté de beeuf au poivre Gratin de pommes de terre @

épicee Potlée de legumes .
Poélée campagnarde Carottes 4 la créme @ tagliatelles O
Riz créole Semoule eg ........................ _ s O
. aourt aromatisé
------------------------ Yaourt aromatlse @ s -
. e o B Entremet chocolat O £
Yaourt aromatisé @ 0000000000000000000000000 Jalousle patlsslere @@ u
_ o , Tarte aux pommes = (=)
Yaourt aromatisé @ Verrine chiboust framboise @@ <<<<<<

““““““ e Gateau aux amandes et pommes @ @
Mousse black/white () # () oo @

wr

Entremet pistache (%) £

Produits locaux % Fait maison @ Produits frais

Maison

Poisson frais @ Végétarien . Produits frais et locaux



